
Terre Alte

Terre Alte nasce nel 1981 ed è considerato uno dei più prestigiosi vini bianchi italiani. 
L’armonico assemblaggio di uve Friulano, Pinot Bianco e Sauvignon, coltivate a Rosazzo 
negli storici vigneti delle Terre Alte, crea un vino elegante e ricco, dagli intensi profumi 
fruttati e floreali. È un vino di grande struttura che grazie all’invecchiamento acquisisce 
un’evoluzione terziaria di notevole complessità. Allevate in prevalenza alla Cappuccina, le viti 
beneficiano di terreni composti da marne e arenarie di origine eocenica. 

Rosazzo D.O.C.G. 2019 
13 % vol.

È un vino di grande eleganza e 
complessità  considerato uno dei 
più prestigiosi bianchi italiani 

La vendemmia 2019 si è svolta durante la prima metà di settembre. 
L’uva sana e perfettamente matura viene raccolta a mano, in piccole cassette, per preservare 
l’integrità della bacca. Delicatamente diraspata e lasciata in macerazione per un breve 
periodo viene quindi pressata in modo soffice, ed il mosto così ottenuto viene chiarificato 
tramite decantazione e quindi avviato alla fermentazione in recipienti di acciaio inox. Il vino 
è quindi travasato in botti di rovere, dove completa la fermentazione alcolica e svolge quella 
malolattica. Viene poi mantenuto sui lieviti, per aumentarne sapidità, cremosità e vocazione 
all’invecchiamento. Il vino è stato imbottigliato nell’estate 2020 e lo sviluppo degli aromi 
terziari si completerà negli anni a venire.

Caratteristiche sensoriali

Colore:
Giallo paglierino intenso, vibrante e luminoso.

Palato:
Suadente e complesso, vivace ed equilibrato, si 
contraddistingue per l’armonia tra volume e acidità, tra polpa 
e tensione. Aromi floreali di fiori di sambuco si susseguono 
a sentori fruttati di pesca bianca, agrumi, cedro candito e 
percoca per chiudere con note di salvia, salicornia ed ortica. 
Finale speziato, sapido e persistente.

Naso:
Complesso, elegante e raffinato, di grande intensità 
olfattiva. Sensazioni floreali di zagara, gardenia, 
gelsomino, giglio e fiori di calla, si arricchiscono con note 
agrumate di bergamotto, scorza di arancia candita e con 
sentori di frutta matura come albicocca e pesca bianca. 
Seducenti profumi tropicali quali mango, litchi e papaya 
sono avvolti in profumi di salvia, basilico e macchia 
mediterranea. Una bellissima speziatura  di pepe bianco e 
zenzero completa il bouquet.

Abbinamenti:
Particolarmente indicato per i piatti di pesce, eccellente con 
i primi a base di verdure, le carni bianche e i formaggi.

Color:
Concentrated, vibrant, lustrous straw-yellow.

Nose:
Complex, stylish and polished, extremely vibrant. Floral aromas 
of orange blossom, gardenias, jasmine, lilies and arum lilies 
are enhanced by citrus notes of bergamot and candied orange 
peel, and hints of ripe apricots and white peaches. Seductive 
tropical aromas of mango, lychees and papaya are enfolded in 
sage, basil and Mediterranean scrubland, while delicious spicy 
sensations of white pepper and ginger complete the bouquet.

Tasting notes

Palate:
Seductive and complex, lively and well balanced, with a distinctive 
and well-judged harmony between texture and acidity, fruity flesh 
and grip. Floral notes of elderflower alternate with white peaches, 
citrus fruit, candied citron and percoca peaches, closing on a lovely 
vegetal hint of sage, samphire and nettles. A spicy, tangy, lingering 
finish. 

Food pairings:
Particularly well suited to fish-based dishes, ideal for vegetable first 
courses, white meats and cheeses.

Created in 1981, Terre Alte is considered one of Italy’s most 
prestigious white wines. The balanced blend of Friulano, Pinot 
Bianco and Sauvignon grapes, estate-grown at Rosazzo in 
the historic Terre Alte vineyards, yelds a superbly elegant wine 
with a profusion of intense fruit and flower aromas. A wine of 
outstanding structure, Terre Alte acquires a wonderfully complex 
bouquet of tertiary aromas with bottle aging.
Mainly trained in the Cappuccina system, the vines benefit from 
marl and sandstone soils of Eocene origin. 
The 2019 harvest took place in the first half of September. 

Terre Alte 2019
The healthy and perfectly ripe grapes are harvested by hand, 
in small crates, to preserve the integrity of the berry. Carefully 
destemmed and left to macerate for a short period, the fruit is then 
soft crushed and the must obtained is allowed to settle. The must 
ferments in temperature-controlled stainless steel tanks. The 
wine is racked into oak casks where the alcoholic and malolactic 
fermentation are completed. It then settles on the lees to enhance 
savouriness, creaminess and aging potential. In the summer of 
2020 the wine was bottled. Tertiary aromas will develop over the 
years to come.
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